ANNEXE 3
PLAN ESPACES RESTAURATION CAMPUS PROFESSIONNEL OCEAN INDIEN
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BATIMENT E RDC SUPERFICIE RESTAURATION

__#
N°SALLE | BATIMENT E | RDC SUPERFRIE l », CAPACITE DE SALLE
RESTAURATION "'h
7 Théoriquk, Réel
EQO1 tocal ECS 30 .
ECO2 Local électrique 12 i1 g
ECO3 Produits d’entretien 5 i (] v
ECO4 Chambre froide 14
ECOS Chambre froide 11
EOO06 Chambre froide 11
EQQ7 Plonge 13
EO08 Préparation froide 23
EQOS Légumerie 17
EO10 Hall de cuisson 55
EO11 Chambre froide 11
EQ12 Bureau du chef 10
EO13 Economat 45
ED14 Chambre froide 13
EO15 Local poubelle
EBIE SAS-départ 12
EO1F SASretodr 33
EO18 Vestiaires 21
Groupe électropene 18
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BATIMENT E
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BATIMENT E R+1 RESTAURATION
!

F
BATIMENTE . | R+LSUPERFICIE |

L)

N°SALLE CAPACITE DE SALLE
‘f’ RESTAURATION
i Théorique Réel
E164- Préparation-froide-SBC 14
Localfroid I3
E106 Plonge 46
Bar SBC 16
Maintienen T° 52
Attente + distribution 40
Sanitaires 25
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BATIMENT E R+2 RESTAURATION

N°SALLE | BATIMENT D | R+1SUPERFICIE | CAPACITE DE SALLE
RESTAURATION
| Théorique Réel
Salle a Manger 275
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Implantation du Chapiteau en R+1:
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